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LE DEPARTEMENT VIENNE

COMMUNIQUE DE PRESSE

« LES VINALIA »
Week-end gastronomique
autour du vin et de la cuisine antiques

Dimanche 30 septembre 2018 - 10h a 18h

RHONE GALLO-ROMAIN

LE DEPARTEMENT

Ies Vinalia
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AU MUSEE DE SAINT-ROMAIN-EN-GAL
04 74 53 74 01 / musee-site.rhone.fr / [}

Evénement majeur du Musée de Saint-Romain-en-Gal - Vienne et illustrant
toutes les recherches en matiére d'archéologie expérimentale, « Les VINALIA,
féte du vin et de la cuisine antiques » font vivre, le temps d'une journée, une
expérience inédite a la découverte des plaisirs du vin et de la table dans
I’Antiquité...

Des vendanges au foulage, des dégustations de vins aux cuissons de pains, du
banquet romain aux démonstrations des artisans... tout est pensé pour que
I'immersion soit totale !
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Comprendre nos pratiques culinaires actuelles et les confronter a la lumiéere des traditions
antiques, tel est le défi que le Musée s’est donné en créant I'évenement « Les Vinalia ,
Féte du vin et de la cuisine antiques ». Les équipes du Musée lancaient ainsi le défi
d’allier a la fois la gastronomie antique et I'archéologie expérimentale...

Défi relevé, puisque pour cette 14° édition, I'évenement rassemble scientifiques,
viticulteurs, artisans du vin et de la cuisine, vendangeurs et de nombreux épicuriens tout
autant passionnés que gourmands !

Cette année, ce sont les traditions vitivinicoles du Département du RhoOne qui
comprend sur ses terres cing AOC reconnues et qui sont mises a |’honneur: du
Beaujolais au Cote-rotie - Condrieu en passant par les Coteaux du Lyonnais, le
Département du Rhone est une terre de vignes, perpétuant une tradition deux fois
millénaire.

Des temps forts et des animations sont proposés tout au long de la journée grace a une
centaine d’intervenants:

- Elaboration et consommation du vin dans I’Antiquité gréce aux vendanges
reconstituées sur le Domaine des Allobroges - le Domaine, espace unique en
France qui féte ses 10 ans cette année, s’étend sur plus de 3000 m? et rassemble
plus de 300 ceps de vigne cultivés selon les usages antiques, foulage et
pressurage du raisin sur le site.

- Deégustations de cuisine grecque, romaine et gauloise, dégustations de vins
antiques et modernes, d’hydromel, de bieres artisanales, dégustation de pains,...
étofferont avec bonheur le programme « archéoculinaire » de cette manifestation.

- Cuissons expérimentales de céramiques, reconstitutions de four de verrier, de
four a pain, de four a poix, reconstitution d’'une taverne romaine, rencontres et
conférences avec des archéologues spécialistes... tout est fait pour que scientifique
ou amateur, jeune ou senior, puisse apprendre et expérimenter.

- Des saynetes participatives autour du banquet romain seront proposées ainsi
gue des démonstrations artisanales : tonnellerie, poterie, vannerie...et bien s(r
de nombreux ateliers pour les enfants et les plus grands comme les moulages
d’argile, les jeux romains, la cuisine antique ou les promenades en ane...

A I'heure du déjeuner, possibilité de découvrir de nouvelles saveurs lors du repas romain
concocté par la Taberna Romana avec MIREILLE CHERUBINI spécialiste de la cuisine romaine.

Le plus: 4 dédicaces d’auteurs pour 4 approches tres différentes et tres
complémentaires autour de la gastronomie romaine : recettes romaines avec MIREILLE
CHERUBINI, les gestes du vigneron gallo-romain avec HERVE DURAND, les langues de flamants
roses ou crétes de coq avec DIMITRI TILLOI-D’AMBROSI ou encore la reconstitution d’un
banquet romain avec FRANCOIS GILBERT... De quoi avoir I'eau a la bouche !

Un évenement riche, promesse d’'un voyage cenologique a travers I'histoire, guidé par des

reconstituteurs, archéologues, artisans, cuisiniers dans un monde de saveurs et de savoir-
faire retrouvés.
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Evénement labellisé et reconnu :
- Nouveau ! : Labellisé pour I'Année européenne du patrimoine culturel 2018
- Organisé sous le haut patronage de la Chaire UNESCO « Culture et traditions du Vin de I'Université de Bourgogne »
et de UniTwin
- labellisé « Vignobles et découvertes destination Condrieu-Céte-Rétie ».
- fait partie du réseau Exarc, spécialisé dans I'archéologie expérimentale

Un grand merci a nos partenaires : Pierre Gaillard, PAX AUGUSTA, Vienne Condrieu Tourisme.

Les Vinalia

Tarifs journée « Vinalia » donnant droit aux collections du Musée, a l'ensemble du site archéologique et a toutes les
animations : 8 € plein tarif / 5 € tarif réduit / gratuit pour les — de 18 ans

Billets en prévente a l'accueil du musée - Renseignements : 04 74 53 74 01

Repas romain Menus adultes 16 € et enfants 10 €

Réservation repas conseillée : Nadine Allégret Tel 04 74 53 74 02 nadine.allegret@rhone.fr

Et aussi ...

En préambule aux Vinalia, Vienne Condrieu Tourisme propose en partenariat avec le
Musée, un pique-nique gourmand « le pique-nique d’Apicius » le samedi 29 septembre
dans un lieu magique empreint de 2 000 ans d’histoire... Une belle facon de découvrir les
productions locales !

Ce moment convivial, basé sur la découverte en famille des produits locaux et la
dégustation du defrutum (vin produit a partir de la vendange des Vinalia 2016) et des vins
des producteurs de la région, se déroulera dans une ambiance garden-party avec le

« groupe jazz SuzYyKHO ». Le site et les collections du musée seront en libre accés tout
I'apres-midi.

Un week-end a la romaine qui promet de belles perspectives !

Bonus pour les participants : tarifs préférentiels pour I'entrée aux Vinalia le lendemain.
Billet en vente a la boutique du musée, uniquement le samedi 29 septembre.

Pique-nique d’Apicius
Tarif : 35 € pour 4 personnes avec boissons
Ce prix comprend le panier pour 4 personnes avec l'accés libre au site (entrée du musée et du site gratuite).
Renseignements et réservations 04 74 53 70 10-www.vienne-condrieu.com
Vienne Condrieu Tourisme
- Pavillon du tourisme - Cours Brillier, 38200 Vienne- 04 74 53 70 10
- Bureau d’information touristique- Place du sequoia, 69420 Condrieu-04 74 56 62 83
- L'Emporium-Musée gallo-romain, 69560 St-Romain-en-Gal-04 74 57 33 71
Tarif préférentiel pour acces aux Vinalia : 5 € a condition de prendre la place le samedi a 'lEmporium, boutique du Musée gallo-romain.

MUSEE GALLO-ROMAIN - SERVICE PRESSE
RD 502 69560 Saint-Romain-en-Gal - Gratuit chaque 1°" dimanche du mois
Marie COSSALTER Tel: 04 74 53 74 03 - marie.cossalter@rhone.fr

n musee-site.rhone.fr
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